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Prasentation af arets Hadsten Vin i
Slgjfen mandag den 1.12. kl. 19.30

26-11-2008

Mandag den 1.12. kl. 19.30 przsenterer Peter Kannegaard drets Hadsten Vin i
Slsjfen, og Hadsten Sangkor synger nogle til lejligheden passende sange Alle er
velkomne Entré kr. 30.00 incl. 1 glas vin

Peter Kannegaard preesenterer drets Hadsten Vin, fortzeller hvem der har
valgt den og giver smagsprover. Sammen med de liflige drdber kommer
der liflige toner fra Hadsten Sangkor.

Slgjfen den 1.12. k. 19.30

Entré kr. 30.00 incl. et glas vin




TempraniHoICabemet Sauvignon 2005

Spanien

Vinhuset Bodegas Hijos de Alberto Gutiérrez er peliggende i det
demarkerede omrade Castilla’Y Leon langs Duero floden i Spanien,
hvor mange andre af landets bedste vine dyrkes. Firmaets historie kan
fares over 300 ar tilbage, 09 i dag rader vinhuset over en
\agerkapacitet pa 14.000.000 L - blandt andet i 900 m. lange kesidre,

som formentlig er anlagt omkring det 11. arhundrede.

af 85% Tempranillo og 15% Cabernet

Denne vin er producerst
dyrket i Castilla ¥ Leon omradet i Spanien.

Sauvignon druer, der er
oret lagret 12 maneder pa egetreesfade.

Det er en utrolig Jeekker vin med dyb Kkirsebeerred farve samt kompleks
og frugtrig bouguet med et strejf af egetrez 09 balsamico. Vinen har en
tyldig og sa ig smag af modne frugter, iivor man fornemmer
egetreeslagringen uden at egetraessmagen er for dominerende samt
en lang o9 behagelig eftersmag.

Vinen har v

velegnet til sével kolde som

Denne harmoniske redvin er saerdeles
vildt samt oste. Kort sagt:

varme kadretter, andesteg, fleeskested,
Arets bedste vin!

Det er en vin, der med velbehag kan drikkes nu og de nesste par ar.
Ter

Type:
Restsukker: ©a.2 grfitr.
Skal drikkes: Nu - 2011

udvalg af KaJo's gode vine og efter vinsmagningen karede Vi

hans, ender 0g §&S, mens andre af
lle er, at vibl.a.ser positivt paen madrest,
rden til eog med fantastiske oran gegule

Hadsten Fjerkraeklubs me dlemmer-fik  september 2008 eren af at smage. at
Hadstenvinen 2009-

Hadsten Fjerkreeklub er stiftet i 1921 og har i dag. 70 mediemmer. Nogle er meget aktive
medlemmerne har tor 50 ore blandet” fierkree [ baghaver tit iygge ogh jemmefaveds 2g.
et rynket eble eller en spandfuld ukrudt. Det og meget andet fra husholdningen omsezttes effel
blommer 0g godning fil urtehaven.
Det heender 0gs4, at der kommer en god steg pd bordetog gode stege fortjener god raavin.
fyldige og [et krydrede smagd - vzere en fortreetlelig folgesvend til bads ande- og gasesteg samt flaeskesteg 09 meget

og uastiller: deer,
Feelles for os &
ktivt i henseg.

Arats vin vil - pa grund af sin
cen DvaergWyandot [ farvevarieteten G

uld sortbAndet.
tonvinen 2009 og klubben tilbyder samtidigt alle med inferesse for flerkiz og
Fjerkraeklub ogsé selvom du endnu ikke har dif eget fierkras. Kontakt 0s pa

andet.
Den flotte fyr p& etikeiten eren hane afra
Hanen bor hos vores kassereri Lerbjerg.

lle Kado's kundergod forngjelse med Hads

Smagspanele( gnsker &
de medlemskab af Hadsten

selvforsyning et 4rs gratis 0g U
wwwhadsten![er.dk
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forpligtent




- Nu har vi altsd jul igen,
detla'r sig ikke skjule,
og vi er veeldig med pa den,

vi snakker kun om jule,

om julesne og julegran,

om julelys og gaver,

om julefest og julemad

0g julestads vi laver.

Ja, bvor man end sig vender hen,
sd er det jul og jul igen,

08 jul og jul og jul og jul og jul igen,




Giv mig en bajer! Jeg vil bergmme det ravgule gl fra fad.

Det er isafkglet og det frader af kulsyre. Dad og djeaevel,

hvor jeg leenges efter det! Mit sveelg drikker allerede,
nar jeg ser det pa afstand! Jeg vil begrave mig i en slurk...
Johannes V. Jensen

¢ 107210508
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FavrskovAvisen  Tirsdag 25. november 2008

Vin, fjerkroq sang

Af Troels Norlem
trn@faveskovavisen.dk

H VIN: Hvad har en hane af
racen Dvaergwyandot med
bopasl i Lerbjerg at gore med
en radvin fra vinhuset Bode-
gas Hijos de Alberto Gutiér-
rez i det nordvestlige Spa-
nien?

En hel del, faktisk.

Det vil man kunne erfare,
hvis man bevaeger sig ned i
Slgjfen i Hadsten mandag 1.
december. Her gir hanen og
vinen nemlig op i en hajere
enhed i form af arets Had-
sten Vin 2009.

Kado Vin i Hadsten har
gennem flere &r praesenteret
Hadsten Vinen, hvor temaet
pa etiketten refererer til
Hadsten-relaterede emner
eller foreninger, og hvor for-
eningen s har det &refulde
hverv at udvaelge arets vin.

Iarer turen s kommet til
Hadsten Fjerkrzklub, der
altsa ikke bare har valgt vi-
nen, men ogsa den stolte
’Guld sortbandede Dvazr-
gwyandot’, der pryder etiket-
ten.

Vinvalget fandt sted en
augustaften, hvor fijerkrae-
klubbens medlemmer havde
pudset smagslegene og un-
der Peter Kannegaard fra

”

i
.
i

Det er Hadsten Fjerkreeklub,
der har valgt drets vin og
etiket. Fote: Troels Ngrlem

KaJo Vin’s kyndige vejled-
ning givet sig i kast med vin-
kandidater fra Italien, Por-
tugal, Sydafrika og Spani-
en.

Med et enkelt point vandt
ovennavnte vin fra Spanien
over den sydafrikanske ud-
fordrer. Herefter kastede
fjerkrzeklubbens medlem-
mer sig over herligheder fra
grillen og’drak rester’, mens
Peter Kannegaard tog hjem
og begyndte arbejdet med at
organisere rigelige maeng-
der af vindervinen og desig-
ne etiketter.

Bestrabelserne kulmine-
rer s pa mandag klokken
19.30 i Slejfen, nir alle inte-
resserede inviteres til vin-
smagning. Forst fortaeller
Peter Kannegaard lidt om vi-
nen og vinhuset, som han
selv har besggt.

Derefter underholder Had-
sten Sangforening, inden re-
praesentanter fra fierkree-
klubben fortaeller om, hvor-
for valget faldt pa netop den-
ne spanske vin hin smage-
dag i sensommeren.

Enafdeting, man vil fi at
vide pa mandag, er, at ‘de Al-
berto’ vinen er lavet pa 85
procent Tempranillo druer
og 15 procent Cabernet Sau-
vignon, Den er efterfolgende
lagret et ar pa egetraesfade,
hvilket elegant anes i den fyl-
dige smag, der ogsa baerer
praeg af modne beer.

Vinen er drikkemoden nu,
men kan ogsa ligge et par ar.
Den er slet ikke dum til an-
desteg eller fleeskesteg samt
vildt og naturligvis gode
oste. Kort sagt en ideel ledsa-
ger til bade julens retter og
andre gode maltider i drets
1eb.

Hadsten Vinen 2009 ko-
ster 50 kroner stykket eller
tre flasker for 140 kroner.
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