— Sanserne
forkaeles

i Slgjfen
med 2008-
vinen..!

af rune byriel
rb@faveskov-gruppen.dic

Allerede den 3. decemnber tages
dev forskud pd det kommende
drs gleder, ndy Hudsten Vinen
2008 prasenseres i Slgjfen

kL. 19.30. :
Traditionen tro er det Peter
Kanneganrd fra KaloVin,

som stir for prasentationen.
Men det er Slgjfens bestyrelse,
Peter Kannegaards naboer pi
Fyrrevej og de lokale brand-
mend, som har stiet for wd-
velgelsen af vinen.

1 forbindelse med prasen-
tationen af vinen vil Hadsten
Sangforening forkele orerne
med glade sange, mens smags-
logene kan lade sig fornaje med
en smagsprave pd neaste drs vin.
Billetser til arrangementet kan
kobes pi Hadsten Bibliotek.

Peter Kannegaard afslgrer arets Hadsten-Vin, og Hadsten Sangforening underholder
med glade sange.
Arr.: Slgjfen. Entré: 30 kr. incl. et glas vin.
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34Hadsten Avisen

Onsdag den 28. ber 2007

Smag Hadsten-Vinen i Slgjfen

'Hadsten Sports Klub
har udvalgt Hadsten-
Vinen 2008 og
Hadsten Sangforening
synger ved
praesentationen

TEKST OG FOTO: TROELS
N@RLEM

Vil man vere blandt de
forste, der smager det kom-
mende drs Hadsten-Vin, ma
man vare pd pletten pa
mandag den 3. december
klokken 19.30.

Pletten er i denne sam-
menhang caféen i Slajfen,
og her vil manden bag vinen,
Peter Kannegaard fra det
lokale KaJo Vin, afslere og
prasentere vinen, der det
nzste ar barer byens navn.
Den minutiese udvzlgelse af
Hadsten-Vinen 2008 starte-

Peter Kannegaard med Hadsten-Vinen 2008.

de allerede i august i &r, hvor
ungdomstrenere fra HSK
Fodbold medtes i klubloka-
lerne pi Bavnehajvej for -
blandt vine fra tre lande - at
finde den helt rigtige for de
hadstenske smagslog. Valget
faldt pa en syditaliener fra
Puglia-omrédet produceret
pid lige dele Merlot- og
Primitivodruer, Merlot er en
af de legendariske redvins-
druer, der med sine blede,
saftige egeskaber, er beramt
som en vigtig bestanddel i

blandt andet store Bordeaux-
vine, Primitivo, som i
Californien kaldes

Zinfandel, giver under gcde
betingelser en varm,

og krydret vin, si det er ikke
overraskende at San Toro
Primitivo/Merlot 2006, som
er vinens egentlige navn, far
en flot bedemmelse.

HSK-designet etiket
San Toro-vinen beskrives
som havende en smuk
dybred farve samt en frugtig
bouquet med krydrede toner
af lakrids, peber og vanille.
Det er en flot sammensat
vin med en fyldig, varm
smag og en lang behagelig
eftersmag. Ud over at vaere
velegnet til traditionelle itali-
enske retter som pasta og
lasagne, gir den ogsi fint
sammen med svinekgd, lam
og vildt - og naturligvis il et
stort wudvalg af oste.
Hadsten-Vinen topper netop
i det &r, hvor til den er dedi-
keret: 2008. Etikettens
design skyldes ligeledes folk
tilknyttet HSK's ungdomsaf-
deling. Deres forslag er efter-
folgende sendt til godkendel-
se hos producenten, som
ogsd har faet etiketten trykt.

Ved afsleringen pi mandag
bydes der pa et glas og lidt
mundgodt. Hadsten
Sangforening sorger for at
akkompagnere vinen med et
par drikkeviser og andre
velvalgte sange. Entre til afs-
lgringen af Hadsten-Vinen
2008 koster 30 kroner, hvil-
ket inkluderer det nawnte
lille traktement.

Ni ud af ti
lzeser
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